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Rouge "Simone'

en fat de chéne
AOP Cétes du Vivarais

Vinification

Assemblage de Syrah et de Grenache (50/ 50).
La vinification est traditionnelle.
La Syrah et le Grenache sont vinifiés séparément.
La Syrah récoltée vers le 15 septembre, offre la puissance et le corps au « Coétes du Vivarais ».

Le Grenache récolté vers le 20 septembre lui apporte rondeur et souplesse.

Caractéristiques du Rouge "Cuvée Simone" en fiit de chéne

Ce vin est resté en f(t de chéne vieux pendant 12 mois et embouteillé en ao(t.

Tres bien équilibré, le passage dans le bois lui apporte une note de caractere et de puissance.

Suggestion d'accompagnement

Viande rouge, plat en sauce, confit de canard et fromages.

A déguster attentivement, il s’agit d’un vin surprenant.

Température de service idéale : 18°
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